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e Traiteur ( poge 2 & 23)

D La rotisserie 3r'ar\de Flommes page 2 et 3

Aprés avoir travailé 15 ans a létranger, en , \
: : 2) Les cocktais et amuses bouches poge 4 o 7

Suisse, en Angle’rerre et en Belgique daons des ‘

3) Les Mijoteés page 8 a 9

établissements Pr‘ec;ﬁgieux et de renommé ou chez

des particuliers, 4) La plancha  page 10 et |
le chef Fredéric Ramos développe une facon de 5)_es accompaanemems rotisserie et plancha page 12
cuisiner Peu’r commune et installe une rotisserie o) Le s bu L _(:e s _pr_ oids pa ﬁ e 3

arar\df P:amme son camion aokin de cuisiner face a ) Les bur gers et Faijtas page 14
ses clients.

8) Les Fromages et desser+t poge 15 et IG

Passionné de viandes et de voladiles 9) Les Mehus de réception poge IT a 19

soigneusement sélectionnées, le che £ I0) La cave et les forfaits de boissons poge 20

accommode toutes ses viandes avec des 2) Entourez vous des meilleurs page 2

épices dici et daileurs,
I Fait ses propres marinades pour chacune dentre

elles de Facon a les rendre croustilantes, 02 L a bouﬂque \/|||aae (Paae 2—2—)
ohctueuses et au 90&1‘ unique .

Quelques annees plus tard, le succes est au rendez Produits locaux et régionnaux , cave o biere locale |

vous arace ou bouche a oreile de ses clients et

: : : : cave a vin et paniers garnis
loppor-tunité douvrir une boutigue se Fait aupres de P 9

Domien Lemay , géront de la boutigue Vilage a Wez

Macquart specidlisée dans les ProaluiJrc; locaux et La 90“8 de réCGPﬁOI’I (Paﬂe 2—3)

Par\iers ﬁarnics.

Découvrez nhous un peu plus dans ses guelgues pages : . :
Ped P qreiques pag Celle ci vous accueilera dans la petite commune de

A S , Frelinghien, elle accueilera vos éveénements de 30 a 80
u P\O\IGIY‘ e vous reaaler

personnes avec hotre service traiteur



Comme chaque prestation est unigue , les tarifs peuvent varier selon vos besoins, la date , le nombre de
personnes

L 'ensemble de hos tarifs sont etudier sans services ,a la piece et sans prestation du chef .
un devis personndlisé vous sera envoyé sur simple demande...

Bonne lecture



|_a rotisserie arande Flammes

*_e cochon & la marinade Por*’ruaaicse a la peou croustilante
et a la chair moelleuse et goGtu de 40 a 59 personnes 1600

a portir de GO personnes 1450
* Le cuissot de veau a la chaire rosée et savoureuse 1400€

* | ‘agneou de race locade a la marinade dai, romarin et mairjolaine

de 40 a 59 personnes IG5 O€

a portir de GO personnes 5. 00€

* e poulet joune Fermier oux épices du rotisseur | 200€
*La porketta farcie au jambon legerement fume savoureuse a souhoit 1450€

* Le Tomahawk de basse cote charolais , af-fine de 3 semaines

de maturation , Fleur de thym Tarifs selon le cours
* Le Jamlaon cuit berico de cebo aux épices Catalane Tarifs selon le cours
* La noix de jambon a la saveur de miel et al’or'anﬁe || ,00€
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|_a rotisserie arancle Flammes

* Le jombonneou a 'os, graine de moutarde et piment d'espeleﬁe | I50€
(entre 350 et 400q lo piece)

* La Ior?e de cochon a la Siciienne | 350€
( Piece de cochon Pur'ée de tomote sécheée , coppa tomate confites,
mozzarella Buffalo )

* La Ior?e de cochon a la Catalane | 350€
( Puree de poivrons, poivrons de pequillos, chorizo de asturie et
Promaae de Brebis )

* Le Déhanche de Boeufr matureé sur os, a la Feur de sel et poivrre rare
TariFs selon le cours

e carre de cote de cochon de la ferme Duroc de Batdile a la | 550€
chair savoureuse et son cr'aquelin trés croustilant (environs 35 Oa)

*Saltimboca de veou | 5. 00€
roti de veau , Fine concassée déchalotes et tomates |

nappé de sa tranche de jambon de parme et Mozzarela , saupoudrée de
parmeson (environs 300€])

#lLe demi poulet blanc +raditionnel aux épices méridionale I050€
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|_e Cocktal Découverte salé

*Blinis de soumon fumé sur sa créme ardmatisée au vinaigre de Fromboise
*Pains nordigues gornis - riette de thon , riette de sardine douce, poulet a
landalouse

*Navettes %arniec; . jambon blanc, jambon de pays, creme de Pr'omaae

*Mini pains aaﬂaJr aar'nis

*Moki de soumon et avocat , sauce soja

*Tataki de thon ou sésame , souce soja

*Accras de morue , sauce douce

*Beignet de crevette, sauce digre douce

*Pomme rate , haddock. mayonnaise au yusu

*Antipasti de lequme ( veaaie)

*Mozzarela de BuFfala ; copanoKi (veaaie)

*Tempura de legqumes , souce adigre douce (vegﬁie)

*Foccacia ricota et ePirlar'd (veﬁaie)

*Club sandwich au cresson

*Mini hot aloa New yorkais

*Sucette au foie gros ou poins dépices sésame , éclat de noisette et Hramboisine
acidulée

*Betterave shuya en pickles et mousse de thon

*Verrine de vitelotte , crumble de noisette |, gombos rotie

*Cuillere de bonbon de foie gras , pave oux mendiants sur un confit cl’oianons
*Cuilere de tartare de st Jacques au chorizo doux aux tomates confites
*Verrine bavaroise de Foie gras, chutney de mangue ononos et poain de miel
*Verrines bavaroise homarc?ne oux gqueues decrevisses

*Brochette tomate cerise , mozzarela de bufala , jombon de Bayonne au pistou
*Parfait de foie gros, marmelode de mandarine corse , mouilette de pain d’épices
*Mini carpacio de boeuf aux capres et copeou de parmeson
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|_e Cocktal Découverte salé

*Mini carpocio de quatuor tomate , chil-kFonnade de jombon crue et chevre Frais
*Crogue senor Jambon de cebo, Pr'omaae monchego

*tAssortiments de croguetas

*Tortilas de chorizo

terrine créme davocat, parmeson et chit-Fonnade de jambon Cerrano
*Tapas de riettes aux saumons

*Moeleux espagnol au chorizo culard

*Assortiment de brushetta

*Tapas de boeut terroir a la Heur de sel , tomates contites

*A«;Perae ﬁrillée ou saumon fume et Jamloon cru

*Maocaron salé et sa aanache de Foie gras

*Tiromisu davocat au crevette grise et chantily de citron vert

*Mini carpacio de quator de tomate, chiffonnade de cecina et chevre Frais
*Brochette de melon et Flet mignon fume

*Mini brochette juracienne (confeé, tomate cerise et salami extra truffe)
*Brochette de gombos et chorizo culard , mariné aux léqumes du soleil

*Mini crogue monsieur Sicilien (jamlaon cerano, avocat, tomate séchée et
mozzare\lj)

*Mini havette au charbon végetal , soumon Ffume , Frdicheur de menthe

*Mini samousa de boeuf

Mini crroque catalan (chorizo, Poivr'onnade, pequillos, Pr'omaae de brebis )
*Brochette de poulet joune mariné ou thym , caramel et citron

*Cassolette doeut brouilé aux asperges , infusion de trubfes

*Brunoise de gronny smith , noix de st Jacques en tartare et vinaigrette d’aarume
*Assortiment de brick au saveurs dici et daileurs

*Tatoki de boeuf mayonnaise maison , wasabi gingembre confFit sur son sdblé
*Einancier a l'olive noire et involotini

*Toast tapenode provencal et magret de canard Fume

Paﬁe =




|_e Cock+tal Découverte sucreé

*Verrine frdicheur au multiples saveurs (c:»oupe de fraise et passion , soupe de
pina colada, soupe mangue ‘(—Fr'amlaoises )

*Mini baba au rihum

*errines de fruits Frais

*Moelleux a la banane et chocolat

*Chouqueﬁec;

*Mini donuts

*Mini cannelés

*Mocaron en folie

*Mini éclairs oux parfums voriés

*Mini millefeuile a la vanile

*Mini Fondant au chocolat

*Tartelette de Fruits de saison

*Verrine a la panna cotta aux Fruits

*Verrine de mousse au chocolat blanc et Framboises
*I_ir\ao’r au citron

*Verrine de mousse chocolat

Prix par / pers cocktail Découverte
Salé et sucré

Pain surprise environs 40 pieces :
2 pieces : 280 €

Le Fromager : 2950€ 4 pieces : 560 £

Le charcutier : 2850 € G P!éces 1840 €

' - : 8 pieces : 120 €
Le mix (Fromager et charcutier ) ; 3150 € O o0 €
Le végé’ml - 2650€ peces - 4.

; . 2. pieces : 180 €
L . 38, P!
e poissonnier 38.00€ " Pléces 900 £

(&} Piéces 1 2240 £
Paﬁe G




|_e Cocktall Prestige By Fred

*Planche de charcuterie Ibérigue = Mini fuet catalan , chorizo bérigue de belota de
Sdlamongue, cecina , saucison sec extra cular de salamangue , lomo , jambon de
cebo , coppa salamanque

*Boguetine Frottée a I'huile dolive et gratiné a la Morcila (boudin hoir berigue) et
Promaae de brebis

*Baguetine gratinée a la soubrossade ( pate de chorizo cru) , liseré de miel et
PéJro?es d'amandes

*Poelée d’e«;carﬁoJrc; a lescabeche

*Mini burgeur de chorizo au Fromaoe de brebis af-Fine

*Mini burgeur de cochon de lait au ?—r‘omaae de Manchego (Promaae lberigue)
*Moules a lescabeche et sardinas de Galice

Nos Planchac;: (incluses dans le cocktail Prestige )

offrez a vos convives un spectacle culindire durant votre aPérHil: ou votre
cocktall

*Chorizo des Asturie

*Aiguilette de mogret de canard du sud Ouest

*Gambos a la gitane (cebettes, tomates, huile dolives, des de citron vert)
*Saint jocques juste dorée , marine a la saveur subtile dagrumes
*Lagerto, secreto et lomo et puma (piece de cochon Ibérigue)

*Mini saucisse de cochon de lait a la moutarde Prix Pl / e
*Aiguilette de boeuf a la Heur de sel et poivres du moulin cocktall Pr'eshae
Atelier culinaire - 2 pieces - 360 £

4 pieces : 720 €
Decoupe de la patta negra 3G mois dakkinage  550€ / pers G pieces 080 €
Découpe de jambon de Cebo 350 € / pers 8 pleces - 14.40 Z 2
Découpe de saumon fumé maison servi avec ses blinis et sa creme © P-|§ce9 : '58 O c N IR : - - ) ;
ardmatisée a la Framboisine o - 350 € / pers 2 pleces '. Zléo c T o | i J’_ z g S
Atelier +Foie gras en terrine ou chaud 550 € / pers * pleces : 2 20 n .-E“'-. I ‘ﬂ *“-
Bar a huitres Tarik selon le cours 2 [pleess 2580 < » " 200 B -




Les Miotes By Fred
cuisinés sur place dans des poélons géant

*Poélla de Valencia
Chorizo, Poule+ rot, calamars, IaPin, moules en coquille, ﬂamloas,
Fruits de mer, petits pois, poivirons, riz et épices a Poéla

tPaoélla de L 'atelier

Chorizo, Poule+ roti, calamars, moules en coguille, aamlaas,
Pruits de mer, petits pois, poivrons, riz et épices 4 Paélla

X Le couscous Royal
Merguez, poulet roti agneou, brochette de boeuf lequmes Frais, semoule

* Le couscous de latelier
merqguez, poulet rét, agneau, semoule Fine, pois chiche, légumes Frais , semoule

* La tartiflette accompagnée de sa salade mélee
pomme de terre , reblochon fermier , lardons, cignons

* La Maroilette accompagnée de sa salade mélee
pomme de terre , maroile Fermier , lardons, cighons

* La Carbonhade Flamande accompagnée de ses frites Frdiches
*La joue de boeuf au vieux vin de bordeaux , petits oighons et carotte

*_e colombo de voldile et son riz Antilais
Poulet, aulaeraine, courae’r’re, oiﬂnons, loit de coco, éPices colombo

e chili con carne et son riz PilaP

Paﬁe 8

12.00€

I050€

14.00€

| LOOE

25 0€

| O50€

12.00€

| 150€

| 15 0€

25 0€




Les Miotes By ~red

cuisinés sur place dons des poélons geont

* Moules accompagnées de Frites Frdiches
PriXx au cours

Moules mariniere, moules au maroile, moules a la creme , moules au curry, moules a la Catalane

* Choucroute Alsacienne 2.50€

* Cassoulet Toulousain 125 0€

Paae 9



Les Planchas et BBQ prestige on Fred

accompagnés de pommes de terre et léqumes

Atelier de boeutr maturee

Atelier du cochon Ilaér'ique

*Secreto, Laaar'Jro et lomo
*Presa

XPluma

*Chorizo des Asturies

Atelier de volaile Label rouge

et de poulet jaune Fermier
*Aiguilettes de canard du sud Ouest
et de caile

Au choix par personnes :
3 Piécec; I.OO €
4 Piécec; 2000 £

*Aiguilette de Fiet de boeuf
*Noix dentrecodte +ailé dans la
cote a los

*Poire tailée en aiauiIIeH-e

Atelier poissoh

*Noix de Saint Jacques mariné
*Brochette de gombas souvage
Fiet de rouget barbet

*Noix de saumon

*Thonh shaké au sésame

*Mogret d’aar\eau lbériquo tailé en
aiguillette
*+Eilet d’agneau de lait des Pyréenée

Paae O




|_es Planchas et BBQ classique Iay Fred

accompagnés de pommes de terre et legqumes

*La brochette de volile joune ou chorizo et poivrons del pequillos
*Travers de porc a la Facon saint Louis

*Brochette de boeuk a la Heur de sel et poivre du moulin

*Dos de saumon grile (+ 1 50 € / pers)

*Brochette de crevette souce ou piment et a lavocat

*Fondant de veau en aiguilette, marinade unigue rosé et fondant a souhait
*Pilons de poulet sauce digre douce

*Trio de saucisse Fines (voldile paysane, canard, piment despelette)
*Aiguilette de mogret de canard

*Cotelettes dagneau

Au choix par personnes -

3 pieces B0OO £

4 Piéces 700 £
5 Piéces 950 £

Paae Il



| es accompaanemerﬁs R otisserie et Plancha

Pomme de terre :
t*Pomme de terre au jus , echalote et épices de latelier

*La pomme de terre a la Catalane
(chorizo et oiﬂnons r‘ouﬁe)

*La pomme de terre camgaﬁnarde
( cignons, lordons, creme Frdiche et cantal )

*_a pomme de terre ou Four roti a la Peur de sel , creme moutardee au miel,
ciboulette et pointe dail

*Grotin dau phinois

*Pomme de terre boulaﬂére ( cignons, lard, thym et laurier, s de volaile)

I_éaumes :
*Duo de cour'aeﬁes Jaune et verte , oiﬁnons rouges aill et Per'sil
*R atatouille maison a I'huile dolive vierge ail et basilic

*L_a Poéléee aour‘mancle de légqumes grilles
mahge tout, poivron, auloeraine, couraeﬁe, oiﬁnons rouges

*Duo de carottes, asperges et haricot épices colombo et tomate groppe

Pa.ae 12-



_es buffets Frod by red

| atelier du boucher -

Jambon cru, jambon blonc, rostette, salomi, mortadelle, pate de
compagne, cuisse de poulet, riette de canard riette de poulet, roti de
porc ou miel , roti de boeuf

| 'atelier du poissonnier -
Saumon belle vue, cocktail de crevette roseé, tomate au thon tomate
oux crevettes, Saumon fume, Harenﬁ Fumé

| 'atelier du primeur

Sdlade de tomates ou basiic , salade de riz a la nicoise, piémontaise,
solode de pate a la Catdlane, concombre, carottes au citron, salade de
lentiles, betteraves aux raisins, macédoine de léqumes, oceuf a la russe,
salade de coleslaw, salade de pommes de terre

|_atelier du Fromoager : Voir page I5

|_atelier du Patissier - voir poge IG

Bulfet Decouverte BufFfet du chef
B50 € / pers 2450 € / pers
*4 viondes *5 viandes

1 Poisc;orl *Zpoisson

x4 légumes *G léﬂumes

*2 desserts *3 Lromages

Page 13 *3 desserts



|_es buraeurs et Faijitas Iay Fred

accompognés de Frites Frdiches, mayo ketchup

*Burger de Cochon L5 0€

Pain oux sésame, cochon de lait cuit a la broche puis tranché, oignons caramélisés, tomates, salade et
Promaﬂe

*Burger de Fred a la Catalane | I50O€

Pain oux sésames, Steach hachés de boeut Facon bouchére a la soubrossade |, lamele de chorizo
grilé, , Fromage de brebis et avocat

* Burger de Hugo I 1 ,00€

Pain oux sésames, steack Haché de boeul Facon bouchere, oighohs caramélisés, tomates,salade,
Fromoge et bacon grile

x Buraer \/éaé+arien 9.00€
Pain aux sésames, steack. de soja , aulaer'aine , courgette , salode et Pr'omaae

Sauce - mayormaise maison , ke+chu|9, souce Iour'aeur . sauce Jack doniels | sauce Fumeé

* Fajitas de poulet B850€

Golette de ble, Poule+ jaur\e Fermier cuit a la broche puiis tranché, sauce Iégér‘emenJr épicé, poivrons
oiﬂnons

* Faijitos de cochon de lait I050€
Galette de blé, cochon de lait cuiit a la broche puis tranche, sauce salsa, oignons

* Fojitas de boeuf 950€
Golette de blé, boeuf hache, tomates, salade, oignons

x Faji+a; Végétarienne T50€
Galette de ble, courgettes poélées , tomates, poivirons, cignons et Promaﬂe

Paae 14




__es Promaaee by red

*tPlateou de Promaaec; de notre Région 3 voriétés / pers 450€
Boulette davesnes, Vieux Lile , Monts des Cats , Maroile, sablé de Wissant, écume de
wimereux |, Promaﬁe al’alolaaye , Mimolette demi vieile

beurre et raisin inclus

*Plateau de Pr'omaaes afFFines 3 varietés / pers 500 £
Brie de meaux Fermier , Morbier au lait cru , Saint nectaire fermier , Maroile au lait

cru, conte Fruite | Koquepori'

*L_a roue de Brie accompagnee de sa salade mélee (3\45) 0000 €

[ ]_ i-;'l:_ll‘a".

s

LS

Cest Lheute el iy

ACE

by, S

s S

L !-j' F | _"I

X g
N = e r
i .




|_es desser+t by “red

XLe Pacsc;ion croquan’r
crémeux framboise, mousse mangue Passion, croquan+ chocolat blane, riz souffe et coco raPé

*l_'oPér‘a chocolat et cafFe
crémeux cote, aanache chocolat noir, biscuit opéra imbibeé de cafe

*_e partoge des les
Mousse mangue passion, coulis de framboise , hoix de coco rapée

XLe noix intense
biscuit séché aux amandes, 3anache au chocolat, mousse chocolat hoisette toréfiee

*Croustilant a 'amande,
biscuit moelleux a la hoix de coco , confit Passion mangue goyave, mousse a la mangue

*_adlionce Fraise et nougat sur un biscuit joconde

XLe Poir'e caramel
Mousse caramel avec inclusions de pore , happoge caramel

*Sélection de tarte
Tarte nhormande, tarte citron meringuée , tartes oux Fraises (selon saison) , tartes aux
Fromboises (selon saison) tarte poire bourdalou , tarte tatin

*Charlotte

auX Poir‘ee, aux chocolat , aux Fruits rouges Farondole de dessert aux choix -

| choix = 450 €
2 choix = 550 £

*Grondes Folie de macarons 3 choix = G50 €
4 choix = T50€

*Salade de Fruits Frais de saison

*tFarandoles de migniaralic;ecs
Paae &

*Weddinﬁ cake , piece monte choux craquelin, hadel cake , hude cake (Tarif sur demande)



|_es Menus de réception Iay Fred

Nous vous proposons une arande varietee de Formules pour vous
permettre de décider en toute liberteé du menu qui s'accordera pleinement
a votre r‘écePJrion.

Foaites votre choix parmis les entrées chaudes et froides |, les plats chauds
. les bulffets de Pr'omaaee et de desserts.

Selon votre envie nous Nous adaptons aux dif-ferentes orgahisations
Pocssilalecs :

repas servis a table avec Préser\’raﬁon soianée , dressée en assiette ,
barbecue de marioge avec notre ar‘illaolir\ ou la rotisserie avec notre
rotisseur pour gérer une cuisson optimole buffet traiteur et cascade
dentremets en dessert

Nos formules 9'0\da|9+el’r|' aussi bien Iour les mar'iagec;, les anniversaires,
ahhiversaires de marioge rebond de marioge .

Paﬂe I7



|_es entrees Iay red

a partir de 750 €
*L_a Lucullus de saumon Fume aux perles rose de truite , mesclun a la vinaigrette
d’aarumes

*L_a hoix de St Jacques juste doré a I'huile vierge, Peur de sel et poivre rare en
millefeuile de tomate romaine , feuile croguant de conté et tombé de mesclun

*La déecouverte autour du canard sur un raffinement de pralin de Foie gros de
conard , la luculus de foie gros , le bonbon de foie gros en habits de mogret ou
croustilant de mandarine

tGombas juste saisie , salsa davocat | mangue anonos et coriandre

*Transparence de mousseline davocat aux tartare de tomate romaine | espuma de
chevre et transparence de betterave

*_e tion de léqumes roti oux epices de thym et , cristal de basiic et de roguette

*_a brochette de melon aux couleurs Par+aﬂées sur soh miroir de mangue, tranchette
de cebo arrosé de Fraise et basiic

*Saumoh mariné au condiment de pomme et céleri sur blinis , creme aiar'e concombre
et Fenoull marine

*Assiette lbérigue (& partager ou individuel)
Charcuterie lbérigue Antipasti de lequmes +aPenaale variée, Mikado de Promaﬂe de
brebis et monchego et boguetine doreé a I'huie dolive et Feur de sel

*Tarte del pequillos et jambon Sertrano pressé de brebis aux herbes Frdiches

Paae 18




|_es Plats viandes by —red
a partir de | 350 €

*Pavé de veau (Fermier de I’Aveyror\) roti a la Heur de thym, nappe de sa
creme aux moriles et son gratin dauphinois a la truffe

*rilet d’aaneau roti en crolite de parmesan sauce a lail ecrase de pomme de
terre , timbales de léﬂumes

*Supréme de volaile joune a la creme de moriles |, pomme de terre Anna ,
milefeviles de legqumes facon tian

*_e tournedos de boeuf Rossini, corolle de Iéﬁumec; , pomme chateau

*_e Fiet mignon de porc ibérigue tailé en tournedos, piqure en branche de
romarin

*Supréme de voldile de Bresse pocheé a la créme ou vin jaune et moriles
etuvee de cebettes a la vanile de bourbon

*L_e roti de porcelet navet alacé et carotte des sables, sauce pomme
choteau au four, beurre échirée et juc; ou vin corsé
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Les Plats poissons by Fred

a portir de | 250 €

*Dos de saumon confit a Ihuile dolive et sel de Fenoulil, riz
espagno\ et sauce au

*tEiet de bar au champighons et coquiloge Jus de crustacés,
timbale de céréades mediterranéens ratatouile a la menthe
Frdiche

*L_e dos de cabillaud cuit a luniatérale, +rait dhuile dolive au
citron vert , mousseline de rotte, légqumes Fenoui, carotte
des sdbles et coeur de betterave en bataile

*Sandre roti, polet de pomme de terre Fondant au coeur
caviar et petite perles de

*Ombre chevadlier en Papi\loJre , asperge et artichauts violet
petit pot de creme Frdiche et Fines herbes
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Soupe de champagne -
Moji+og clac;sique . PARTAGEONS LA PASSION DU VIN

Moji’ros Sans adlcool -
Cocktail de Fruits sans adcool - jus d’or'anﬂe , Jus dananas et trait de arenadir\e

Notre sélection de vin rouge :

Notre sélection de vin blanc - Pichon Paillet

Pichon le Mayne

Notre sélection de Vin rose - Notre sélection de Méthode traditionnelle

Adrien Romet

M P A
Franhcois Montand WA N

C
Notre sélection de chompogre - Notre boissons sans adlcool - DRAP PI E R

DFOPPBF Carte dor Eau le-ﬁ MAISON FAMILIALE DEPUIS 1808
Eau Pe+l ante UBVILLE - FRANCE

Jus de pormme local
Jus de Fruits 100% Fruits du sud Cuest
Notre sélection de biere en Fots locale - ce Tea / Coca

Cahé / Thé

Des VERGERS

Fats 20 litres Marion Blonde DE KATSBIER
Fots de 20 litres ANGELUS Blonde

APGY‘H‘I—C' : 2 soupe de champagne / personnes ou .

cocktail sans deccol (2/ pers)
Méthode traditionnelle : | bts / 3 vin blane. (/4 Lr lus
Eou plate , eau péfilante Vin rousce (1/3) ge
Jus de pormme local et jus de Fruits 100% fruits du sud Cuest = P‘a?e , eau petilante i b

Jus de pomme local et jus de Fruits 100% Fruits du

Sud Ouest
Paae 20



Contacter Vanessa au 0083878830 ou
~ Vanessa@pic-makerstr
T,

= [Ty R

L

Contacter Ludo au 0GILB2IT727

| [ A
Jh / / W

Contacter Anael au 06.99.0620.49
ou dekobyanael@ﬂmail.com

Contacter GrIuGePPe ou 0685 485 29
ou giuc;eppe@viabarﬁr

Paae 2|



L 'Atelier de FRED c'est aussi une épicerie fine sur La Chapelle d'Armentieres “Villaae“

.

@ SUD-OUEST

“\/illaﬂe" VOous
propose la
préparation de vos
colis de +in dannée
(enJrr'ePrise ,

Page 22 communes )




Mais aussi une sdlle de réception a Frelinghien .

Privatisation pour tout type dévenements -.__-_

: mariaﬂe . anhiversaire , baPJréme

Reservation a portir de 30 personnes
Menu a partir de 35€ / personnes tout
compr‘is

Paae 23



Les présentes conditions de vente sont adressées ou remises a chague client a sa demande. Toute
commahde implique de la port chague client ladhésion entiere et sans réserve aux dites conditions.

Demande de devis sur simple demande
Torif cléarescsiP selon le hombre de personnes et la prestation

Pour toute commande, un acompte de 30% sera demandé (non encaisse) | la Facture sera a régler le
Jour de la prestation , liviraison dans sa totalite.

Pour toute annulation, I'acomp+e de réservation sera conserve
Nous ne posons pas cl’op+ion sur les devis envoyéc; ~cecli sont valables 2 mois

| es tarifs pourtont étre revus a4 la hausse tous les ans



